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Buuﬁ'ﬁaz AU cnwré

Bnacﬁtﬁs DE cnc%ﬁ'rza ET CHORIZO FLAMBEES

MILLEFEUILLE DE FOIE GRAS ET PAIN D'EPICES
-'r:

E FROMAGE FRAIS, SAUMON FUME ET CITRO

. CONFIT

VERRINE AVOCAT-SAUMON

MINI BOUCHEE A LA REINE AUX ESCARGOTS

€ /pers
tuitrées Froides
FOIE GRAS MAISON (70GR) 750(
. SAUMON FUME MAISON (50GR) 5,90€
;"*‘1 g DE SAUMON FARCI (1 10GR) §5,90€

AKI DE THON AU SESAME (90GR) (.,50(

ERRINE DE LAPIN, NOISETTES 3.50€
ET FOIE GRAS



4 . ¥ ".- o ‘f‘: & -r
INT'JA‘B‘D%AJ CHAMPAGNE 850(

BRIOCHE ,DE VOLAILLE FORESTIERE 69«
AU BUTTERNUT

COQUILLE DE LA MER SAUCE NORMANDE )»90€

TOURTE AUX EPINARDS ET EScARGOTs 5,00€

VOL-AU-VENT AUX FRUITS DE MER  ),50€
12 ESCARGOTS 0,10€
8 MOULES FARCIES 7.80€

Accommgmememts

+ Iéqumes 4.50¢

GRATIN DAUPHINDOIS DU GRATIN DE
CARDONS

POLENTA CREMEUSE A LA TRUFFE
RISOTTO AUX MORILLES

TARTELETTE DE POMMES DE TERRE
GARNIE D'UNE DUXELLES DE
CHAMPIGNONS PERSILLES
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TOURNEDOS DE CANARD ROTIS
AUX FIGUES ET VIN ROUGE

JOUES DE BOEUF BRAISEE
AUX EPICES DE NOEL

SUPREME DE VOLAILLE FARCI
AUX MORILLES ET FDIE GRAS

Plats poissons

FILET DE SANDRE NACRE,
BEURRE BLANC CITRONNE

- "_,."'-"

FILET DE BAR, SAUCE HOLLANDAISE

1/2 HOMARD CANADIEN
SAUCE BEARNAISE

ou
HOMARD CANADIEN ENTIER ,‘.:_-,_
‘3'%;*'-’

._ | .”h-,;
--ﬁﬂm&.:* - 14




. 1.;'

‘_;_'mu [)ecjustahom (5 plats)

ini Cone fromage frais, saumon fumeé et
citron confit

w
anche de saumon fumé maison
| ou
BEFanche de foie gras et confit d'oignons
1% Vol-au-vent aux fruits de mer
ou
de volaille forestiere au butternut
1_ Co e Y
SChapon aux morilles et porto
’ ou

3t de sandre nacré,beurre blanc citronné

. ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX SUR LA CARTE

ey
acaron géant garni d'une mascarpone

ere & Ia vamlle ~compotée de mangue

‘35 £

i e de ﬂ OFFERTE pour 4 menus achetés
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d ouverture

MERCREDI 24 DECEMBRE 2025
S8 H - 17 H 30

MERCREDI 31 DECEMBRE 2025
8 H - 17 H 30

A COMMANDER AVANT LE
22 DECEMBRE POUR NOEL

A COMMANDER AVANT LE
27 DECEMBRE
POUR LE JOUR DE L AN

r

TEL :



